Jidelni listek

Predkrmy

Veptovy biicek, kysané zeli, bramborovy knedlik @
Millefoglie, gravlax, meloun, yuzu, citrusy

Carpaccio z hovézi svickové, piniové ofiSky, parmezan, bazalkové pesto

Polévky

Hovézi consommé, fritditova roldda s masem, zeleninovy julienne
Batatovy krém, zdzvor, smrze, kokosové mléko

Zalévana vala$ska kyselice 4 la créme

Salaty

Salat, zelenina, pomerance, ofechy, kozi syr ()
Listovy salat, cherry rajce, krevety, citrusovy vinaigrette @ @

Ryby

Filet z lososa, risotto s bataty, smrze, kaviar ()

Hlavni chody

Halusky s brynzou, slaninové pyré, bramborova slama, vepfovy popcorn
Téstoviny Tajarin, velouté z korysu, krevety

Risotto s bataty a kozim syrem, Serny lanyz ()

Veprovy blicek, grenaille, pyré z peCenych paprik, zelenina, veprovy
popcorn, ¢erny lanyz @

Baby kutatko, lanyZova f4s, batatové risotto, zelenina @

Stafené hovézi zebro, velouté s koprem, grenaille

Hovézi filet mignon, foie gras, Svestkovy jus, zelenina, peCené brambory @

270 K¢
270 K¢
320 K¢

150 K¢
150 K¢
160 K¢

350 K¢
350 K¢

490 K¢

290 K¢
490 K¢
490 K¢
490 K¢

590 K¢
590 K¢
790 K¢



NaSe specialita: pokrmy ze stafeného masa

Stafeny hovézi tomahawk nebo T-bone steak, pecené brambory, zelenina

® ©

1 990 K¢

(Dovolujeme si vas upozornit, Ze tyto druhy masa vyzaduji Setrné zachazeni a tudiz jejich

piiprava trva 45 minut, servirovano pro dvé osoby).

Zaruka kvality a spickové chuti! Kvalitni maso z provérenych chovii (mj. Farma Rudimov)

zpracovavame metodou stareni neboli suchého zrani primo v nasem hotelu. Starené maso je

krehci a ma vyraznéjsi chut. Radi Vam k nému doporucime snoubena vina.
Dezerty

Eclair z bilé okolady, muéenka
Tarte Tatin s jablky, espuma z vaje¢ného konaku
Cokolédovy fondan, vanilkova zmrzlina, ovoce

Détské menu

Hovézi vyvar, nudle, maso, zelenina @

Halusky s brynzou a slaninou

Smazené kuteci nugetky, bramborova kaSe, rajcatka
Hovézi pecené, koprovd omacka, houskovy knedlik
Sorbet/zmrzlina @

160 K¢
160 K¢
160 K¢

70 K¢
130 K¢
130 K¢
130 K¢

50 K¢

Détské menu je urceno pro nase malé navstévniky, dospélym hostiim v piipadé zajmu radi

pfipravime mensi porce jidel ze stalé nabidky.

Informace o obsazenych alergenech poskytne obsluha
na vyzadani zakaznika.



