Jidelni listek

Wellness hotelu Horal

Piedkrmy
Gratinovana tartaletka s cervenou fepou a kozim syrem, salatek z cocky beluga

180 K¢
Hovézi kyta lehce uzena na trnkovém dievé s brusinkovym chutney a polnickovym salatem @

200 K¢

Polévky
Hovézi vyvar se zeleninou a nudlemi (&)
89 K¢
Valasska kyselice s uzenym masem
105 K¢
Krém ze Zluté karotky se zazvorovou susenkou a bylinkovym krémem @
99 K¢

Tradiéni vala§ska gastronomie
Brynzové halusky se Spekem
290 K¢
Jeleni ossobuco s pyré z konfitovaného ¢esneku
440 K¢
Konfitované kachni srdce se zad¢lavanymi kaStany a slaninou, grilovana polenta s
rozmarynem @
340 K¢
Pecené veptové Zebirko se salatem z kysaného zeli, pikantni remulada, nase cibulova bageta @
440 K¢
Kachni stehno s ¢ervenym zelim a $pekovym knedlikem
490 K¢



Hlavni chody
Bramborové noky ve smetanové omacce se suSenymi hiibky, panenkou a lanyzovym olejem
280 K¢
Kufeci prso se susenymi jablky a pecenou dyni
320 K¢
Medailonky z kanci svickové s liskovym ragu
460 K¢
Filet z candata s grilovanym celerem, fenyklovym chutney a bylinkovym velouté @
380 K¢
Marinovana veptova krkovice se saldtkem z cocky beluga a majonézou z pecené slaniny @
340 K¢
Filirovany hovézi flap steak s restovanou cervenou cibuli a jemnou peprovou omackou
420 K¢

Salaty
Dytiovy salat s cizrnou, vlasskymi ofechy, kozim syrem a pomeran¢ovym vinaigrette @
290 K¢
Caesar salat s kufecim masem, rukolou, sypany syrem Grana Padano, ¢esnekové krutony
360 K¢

Détské menu
Hovézi vyvar s nudlemi a zeleninou
50 Ké
Smazeny kuteci fizek, bramborova kase

180 K¢

Masové kuli¢ky s rajskou omackou a zemlovym knedlikem
180 K¢

Kufeci ptirodni platek s bylinkovym glazé, bramborova kase @
180 K¢

Krupicka s maslem a kakaem

80 K¢

Kuliskovo détské menu

Bolotiské Spagety se syrem (k menu plySova sovicka KuliSek, maskot nau¢né stezky)
240 K¢



Bezmasé pokrmy

Ptedkrm: Gratinovana tartaletka s ¢ervenou fepou a kozim syrem, salatek z Cocky beluga

180 K¢
Polévka: Krém ze zluté karotky se zazvorovou susenkou a bylinkovym krémem

99 K¢

Hlavni chod: Bramborové noky ve smetanové omacce se susenymi hiibky, parmezéanem a

lanyZovym olejem
210 K¢
Hlavni chod: Dynovy salat s cizrnou, vla§skymi ofechy, kozim syrem a pomeran¢ovym
vinaigrette

290 K¢

Hlavni chod: Filirované tofu s restovanou ¢ervenou cibuli a jemnou pepfovou omackou,

peceny brambor
290 K¢
Hlavni chod: Halusky s hiibky a marinovanou dyni

210 K¢

Hlavni chod: Grilovany hermelin s co¢kovym salatem s nakladanou zeleninou, bylinkovy

dresing, bageta
260 K¢
Dezert: Tvarohovy kola¢ s ostruzinovym zelé a medovym chipsem

160 K¢

Piilohy
Bramborova kaSe 50 K¢
Pohanka na anglické slaniné 50 K¢
Vatené baby brambory na masle 55 K¢
Pecené brambory s ¢esnekem a tymidnem 65 K¢
Spekovy knedlik 55 K&
Dusena ryze 45 K¢
Hranolky 65 K¢
Spagety 45 K¢&
Pecend bageta na bylinkach 40 K¢

Dezerty
Tvarohovy kolac s ostruzinovym Zelé a medovym chipsem
160 K¢
Dalsi dezerty a zmrzlina dle denni nabidky



(&) pokrmy bez mouky (1) pokrmy bez mléka

U polovicnich porci uctujeme 70 % ceny.
Informace o obsazenych alergenech poskytne obsluha na vyzadani zakaznika.



